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E se scoprissi che i tuoi soldi
�nanziano la guerra?

Fai pace con i tuoi soldi.
Scegli Banca Etica.
 

Hai sempre fatto scelte coerenti con i tuoi valori.
Sempre dalla parte dell’ambiente, contro le guerre,
a favore di comunità vive e spazi condivisi.
E se scoprissi che mentre tu ti impegnavi ogni giorno,
i tuoi risparmi venivano usati dalla tua banca per finanziare
proprio ciò che stavi combattendo?
Combustibili fossili, armi, speculazioni edilizie. 

Con Banca Etica questo non può succedere.
I tuoi soldi daranno credito esclusivamente a progetti
con un impatto positivo per le persone e l’ambiente. 

bancaetica.it
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Editoriale

Francesco Paniè
Centro Internazionale Crocevia

Dalla zappa all’IA
La tecnologia e l’agricoltura sono legate fin dai primordi. Dalla zappa all’intelligenza 

artificiale ne abbiamo fatta di strada. Ma in quale direzione stiamo andando?

Secondo archeologi e antropologi, i primi og-
getti tecnici per la coltivazione risalgono nien-
te meno che all’età della pietra.  Dalla zappa 

all’intelligenza artificiale ne abbiamo fatta di strada. 
Ma in quale direzione stiamo andando? Abbiamo pro-
vato a domandarcelo negli articoli che in questo nu-
mero parlano dei rischi della digitalizzazione nell’a-
gricoltura e dei nuovi Ogm, per aprire la discussione 
sul ruolo della “innovazione” in uno dei settori più 
importanti per la nostra sopravvivenza, quello della 
produzione del cibo. 
Quale evoluzione ha avuto lo sviluppo tecnologico 
nei sistemi alimentari? Quali soggetti e quali visioni 
oggi sono dominanti e con quali effetti sul lavoro, la 
sostenibilità della produzione e la vita delle persone?
Il quadro che tracciamo mostra una tensione forte 
fra modi di produzione e relative visioni del mondo. 
Da un lato c’è l’agroecologia, intesa come insieme di 
tecniche, pratiche e anche come movimento socia-
le. Essa è basata su un lavoro agricolo compatibile 
con i ritmi della natura, tecnologie a basso impatto, 
condivise e rispettose dei diritti dei contadini e delle 
comunità. Dall’altro c’è un’agricoltura sempre più in-
dustrializzata e inquinante, che però in Occidente è 
ancora vista come l’unico modello in grado di garan-

tire benessere e cibo a sufficienza. Con la promessa di 
migliorarne la sostenibilità, i sostenitori di questo ap-
proccio si affidano alla tecnologia guidata dalle gran-
di imprese, cercando di evitare riforme più profonde e 
una transizione verso altri paradigmi. 
Nel nostro articolo ci chiediamo se sia una buona 
idea affidare al connubio tra Big-Ag e Big-Tech le so-
luzioni ai problemi da esse stesse creati. Oggi l’uso 
massiccio di pesticidi e fertilizzanti chimici, di se-
menti ibride o geneticamente modificate, di macchi-
ne pensate per favorire l’ingrandimento aziendale ed 
eliminare il lavoro umano sta minando le basi biofi-
siche della produzione alimentare. Suoli, biodiversità, 
disponibilità e qualità dell’acqua vengono meno di 
fronte all’incedere dell’agroindustria. Trasformazioni 
basate sull’ultimo ritrovato tecnologico, che non mo-
dificano il sistema nel suo complesso, difficilmente ci 
aiuteranno a mantenere la biosfera in un equilibrio 
tale da sostenere la vita e consentire la rigenerazione 
delle risorse. 
Invece di regalare le chiavi del futuro a chi le userà 
per aumentare profitto e potere, ci chiediamo se non 
sia il caso di tornare a porci le domande fondamen-
tali: che cosa ci occorre davvero per mangiare bene, 
produrre bene e vivere meglio?
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Questa rivista è stampata su carta PRIMA SILK certificata PEFC™. 
Terra Nuova si trova nel primo gruppo dei 14 «Editori amici delle foreste» di Greenpeace e contribuisce a un’economia solidale promuovendo 

circuiti alternativi come i negozi bio (www.negoziobio.info) e le librerie indipendenti.

Certificato PEFC
Questo prodotto è realizzato con materia prima da foreste gestite in maniera sostenibile e da fonti controllate
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distribuzione@terranuova.it
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