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COSMESI
Creme piedi 

a confronto
CO-LIVING: soluzioni abitative per nomadi digitali

ilil  CiboCibo
IMPOSSIBILE
Indistinguibile agli occhi 
e al gusto: è arrivato  
il cibo creato in laboratorio. 
Quali rischi per la salute  
e la sovranità alimentare?
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Lavori in un centro di 
alimentazione naturale? 
Una Bottega del Mondo? 
Hai un punto vendita  
o un’attività in sintonia  
con la nostra testata? 
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el mondo della ricerca il PNRR sta introducendo novità di cui si parla molto 
poco, ma che potrebbero avere conseguenze importanti e per molti versi 
preoccupanti sulla società, l’economia e l’ambiente negli anni a venire. 

Segna il calcio d’inizio il bando pubblicato a metà dicembre scorso dal 
Ministero dell’Università e della Ricerca, con il quale vengono stanziati 1,6 
miliardi di euro di fondi speciali per la costituzione di cinque Centri Nazionali 
«dedicati alla ricerca di frontiera relativa ad ambiti tecnologici coerenti con le 
priorità dell’agenda della ricerca europea» sui seguenti temi strategici: 

- simulazioni, calcolo e analisi dei dati ad alte prestazioni; 
- tecnologie dell’agricoltura (agritech); 
- sviluppo di terapia genica e farmaci con tecnologia a RNA; 
- mobilità sostenibile; 
- biodiversità. 
I Centri Nazionali vedranno la partecipazione di università e centri di ricerca pubblici, ma anche 

altri soggetti sia pubblici che privati, quindi anche partner industriali. Si sta pertanto delineando la 
formazione di grossi accordi che attraggono le cosiddette «eccellenze» del campo della ricerca, e non è 
da escludere che si converga verso cordate uniche nazionali. 

Le criticità sono di diverso tipo. Prima di tutto, ancora una volta, i finanziamenti andranno a chi ha 
già ottenuto fondi per portare avanti ricerche di alto livello, secondo una prassi purtroppo comune nel 
nostro Paese. Inoltre, se si formeranno cordate uniche, la costituzione dei Centri non si baserà sulle 
usuali regole di competizione e verosimilmente si favoriranno filoni di ricerca già consolidati a 
discapito di idee realmente innovative, che in settori strategici come quelli oggetto del bando 
farebbero realmente la differenza. Anche se il bando recita che «le risorse finanziarie […] dovranno 
concorrere al perseguimento degli obiettivi climate e digital», il rischio è quello del solito 
greenwashing. 

Ma la cosa forse più preoccupante è che in questi Centri Nazionali le aziende avranno un ruolo 
molto rilevante. Certo, i partner industriali (gli altri soggetti pubblici o privati di cui sopra) dovranno 
sempre essere in minoranza rispetto agli enti di ricerca coinvolti, ma se ad esempio si forma una 
cordata di 10 università, i partner industriali potranno essere fino a 9. E non si parla di piccole 
imprese. Così come si premiano le «eccellenze» nella ricerca, anche i partner industriali saranno grandi 
nomi. Non è difficile immaginare, per fare solo un esempio, che sarà cruciale il ruolo di aziende come 
Eni o Enel quando si parlerà di energia e mobilità. 

Le conseguenze sono facilmente prevedibili: si andranno a delineare percorsi di ricerca che, avendo 
escluso in partenza iniziative spontanee e indipendenti, tenderanno a essere incentrati sulle esigenze 
dell’industria. Per intendersi, niente città a misura di pedone e di ciclista, ma piuttosto a misura di auto 
elettrica. Lo stesso principio varrà per l’agricoltura, la biodiversità, l’intelligenza artificiale, la 
farmacologia. 

In un momento in cui alla ricerca servirebbero più che mai indipendenza e risorse a sostegno delle 
nuove generazioni e delle loro idee, e a noi servirebbe un paradigma di decrescita, si assiste invece a un 
passo deciso verso una sempre maggiore commistione con la grande industria. Per l’ennesima volta, 
piove sul bagnato. E temo che sarà una pioggia acida.

Pioggia acidaEDITORIALE
Nicholas Bawtree 
direttore responsabile
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Tieniti aggiornato sui nostri eventiTieniti aggiornato sui nostri eventi
Incontri con gli autori, approfondimenti su tematiche attuali, interviste, dirette sui social network e webinar: tutti gli eventi che Terra 
Nuova organizza vengono riportati sul nostro sito (www.terranuova.it) nella sezione «Agenda». E gli eventi sui social network vengono 
segnalati anche sulla nostra pagina Facebook (www.facebook.com/terranuovaedizioni) e sul profilo Instagram.
Non perderti le nostre proposte di contenuti su salute, benessere, attualità, educazione, agricoltura, crescita personale e molto altro 
ancora. E se vuoi far circolare l’ecologia del pensiero e dell’informazione, condividi e diffondi!

Incontra gli autori  
di Terra Nuova

In riferimento a convegni e appuntamenti, consigliamo di verificare data, 
modalità e fattibilità con gli organizzatori dato che le norme sulle restrizioni 
cambiano di frequente.

6, 20 e 27 febbraio a Bologna, Polcenigo e Valtellina
Andrea Magnolini, autore di Fare cesti, terrà tre corsi di cesteria: il 6 
febbraio a Bologna, il 20 a Polcenigo (Pordenone) e il 27 in Valtellina.
Per info e iscrizioni: www.passileggerisullaterra.it

6, 13 e 27 febbraio, Puglia
In Puglia, laboratori esperienziali sul tema del libro Il 
sentiero dei 7 valori, che vede come co-autori Daniel 
Lumera, Diletta Marabini, Valeria Pompili e Claudio 
Sabato. I laboratori saranno tenuti da Fabrizia Dragone per 
conoscere, riconoscere e imparare a gestirle le emozioni; 
per conoscere se stessi e le proprie risorse; per educare a 

trasformare le difficoltà in opportunità.
Gli eventi: 6 febbraio ore 17.00 «The life of Leo»; 13 febbraio ore 17.00 
«La mente su una nuvola»; 27 febbraio ore 17.00 «Biglietto di sola andata 
per Isla de Paz». Presso: Masseria Giangrande, Strada Comunale Pozzo 
Vivo 1547, Polignano a Mare (Bari).
Per info: edu@semidarete.com - 347 9418484 (anche WhatsApp)  
Per iscrizioni: https://cutt.ly/EUq1eiI

3, 10, 17 e 24 febbraio - online
Stefano Cattinelli, autore di Amici fino in fondo e di Vite 
connesse, terrà quattro seminari online a febbraio nelle date 
del 3, 10, 17 e 24 febbraio sul tema del fine vita dei nostri 
animali e del nostro rapporto con loro in quei momenti. 
Info e iscrizioni: www.armonieanimali.com

Catalogo completo su 
www.terranuovalibri.it

Una «Terra Madre» del vino
27 feb - 1 mar Centinaia di vignaioli pro-

venienti dall’Italia e da 
tutto il mondo, amanti del vino buono, pulito e 
giusto si ritrovano a Bologna Fiere dal 26 febbra-
io al 1° marzo. 

La manifestazione, ideata da Slow Food e pen-
sata come una «Terra Madre» del vino dà spazio 
a una rete internazionale che unisce i protagonisti 
del mondo del vino e di una viticoltura più vicina 
ai territori e alla biodiversità. La rete della Slow 

Wine Coalition vuole mettere in atto una ri-
voluzione del vino all’insegna della sostenibi-
lità ambientale, la tutela del paesaggio, la cre-
scita culturale e sociale delle campagne. I vi-
sitatori possono accedere alla manifestazione 
domenica 27 febbraio dalle 12.00 alle 19.00. 
Gli altri giorni sono dedicati ai professionisti 
del settore. Ingresso a 59 euro, sconti per soci 
Slow Food e Fisar, studenti Unisg.
 �Info: www.slowinefair.slowfood.it

Giornata mondiale  
della giustizia sociale
20 feb Il 20 febbraio si celebra la Giornata Internazionale della Giu-

stizia Sociale, istituita dall’Assemblea Generale delle Nazioni 
Unite nel 2007 con l’obiettivo di riconoscere che lo sviluppo sociale e la 
giustizia sociale sono indispensabili per il raggiungimento e il mantenimen-
to della pace e della sicurezza all’interno e tra le nazioni.

Chiediamoci se stiamo andando nella direzione giusta per tentare di rea-
lizzare questi obiettivi. Le decisioni adottate e la situazione venutasi a crea-
re nell’ultimo anno hanno incrementato l’insicurezza economica, la pover-
tà e l’esclusione sociale. È aumentata la povertà e il diritto al lavoro non è 
più tale; libertà e altri diritti sono stati subordinati a condizioni e criteri che 
vengono modificati in continuazione.

Vale la pena di riflettere, recuperando logica, buonsenso e proporziona-
lità. Le iniziative simboliche e istituzionali che solitamente celebrano que-
sta giornata andrebbero trasformate in azioni concrete e coerenti ogni gior-
no dell’anno.

Eco-fiere del mese
Venite a trovarci allo standdi Terra Nuova!

11-13 Febbraio
Canapa Mundi   
Fiera di Roma   
Fiera internazionale della canapa

25-27 Febbraio
Benessere Bio   
S. Lucia di Piave  Fiera del Benessere, 
della Salute e del Mondo Bio
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CREATO  
in LABORATORIO: 
la MINACCIA  
del CIBO 
ARTIFICIALE
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L’industria alimentare, finanziata dai grandi filantropi 
«ambientalisti», procede a grandi passi verso un futuro 
alimentare distopico in cui sempre più alimenti potrebbero 
essere creati in laboratorio, ultralavorati e ultraprocessati. 
Benché i fautori inneggino alla sostenibilità, i benefici per 
l’ambiente e la salute umana sono tutt’altro che dimostrati. 
Anzi. Ancora una volta, a beneficiarne è solo il loro portafogli, 
mentre la nostra sovranità alimentare è sempre più in bilico. 

di Manlio Masucci

Terra Nuova · febbraio 2022 11



 Un piatto di riso fortificato 
Golden Rice come prima por-
tata, un secondo a base di Im-

possibile Burger, un contorno di 
mozzarella sintetica e un dessert di 
fragole geneticamente modificate. 
Certo, cercare di vendere un menu 
del genere non sembra facile. Ma 
forse, se si spiegasse che la compo-
sizione di tale menu è necessaria a 
tutelare l’ambiente e che è anche be-
nefica per la nostra salute, ecco, in 
questo caso, forse ci sarebbero più 
persone disposte ad acquistarlo e in-
gerirlo. E magari più governi di-
sponibili a finanziare la ricerca pri-
vata sull’alimentazione artificiale. In-
somma, un menu, sì, costruito in la-

boratorio, ma ecologico, amico del 
Pianeta e di tutti i suoi abitanti. Una 
narrazione senz’altro accattivante. 
Ma si tratta di una narrazione rea-
listica o ci troviamo di fronte al-
l’ennesima operazione di greenwa-
shing utile a nascondere, dietro 
una patina verde fosforescente, i so-
liti interessi? 

Una cosa si può dire con sicurez-
za: quella dello sviluppo dell’indu-
stria del cibo artificiale, come miglior 
risposta alle sfide ambientali, è una 
risposta di parte. E la parte in que-
stione è quella dell’industria del-
l’alimentazione globale che cerca di 
rimodulare la sua offerta per inter-
cettare una platea di consumatori 

sempre più green. Nella consape-
volezza che molti di questi consu-
matori non sono ben informati sul-
l’origine degli attuali disastri am-
bientali riconducibili, in buona par-
te, allo stesso club di affaristi che 
supporta oggi lo sviluppo dell’in-
dustria biotech. Ben lungi dal voler 
ammettere i propri errori e contri-
buire ai processi di rigenerazione, 
sembra proprio che Big Food abbia 
trovato il modo di imporre l’enne-
simo set di soluzioni tecnologiche a 
una serie di problemi innescati dal-
lo stesso modello di agribusiness in-
dustriale su cui poggia. Un’opera-
zione commerciale da miliardi di 
dollari. 

www.terranuova.it12
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La sensazione è che l’apparato industriale miri sistematicamente a investire  
su soluzioni tecnologiche per trarre profitto dai problemi da esso stesso creati. 

Una logica perversa: continuare a inquinare il naturale  
per poter poi vendere soluzioni artificiali.

 Molte aziende stanno investendo nella carne cellulare, la cosiddetta cultured meat, «carne coltivata» a partire da vere cellule animali.

http://www.terranuova.it


Guarda 
in alto!
Il tuo viaggio green  
da oggi è più leggero

Scopri come abbonarti su: 
abbonamenti.terranuovalibri.it

Se ti abboni a Terra Nuova 

SPEDIZIONI  
GRATUITE SEMPRE  
per l'ordine di libri  
su www.terranuovalibri.it
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